(.l‘) MIRAMARE RISTORANTE E PIZZERIA D’AUTORE

miramare

ristorante e pizzeria d aulore

L G HERTD

Vino Bianco | White Wine

LA CANTINA.

Cala Reale
DOC Vermentino di Sardegna, Vermentino, Tenute Sella&Mosca, Alghero, 13,5°.

Monteoro
DOCG Vermentino di Gallura superiore, Vermentino, Tenute Sella&Mosca, Alghero, 14,5°.

Terre Bianche Cuvée 161
DOC Alghero, Torbato, Tenute Sella&Mosca, Alghero, 13°.

Petrizza

DOCG Vermentino di Gallura, Vermentino, Tenuta Masone Mannu, Monti, 13,5°, coltivazione biodinamica.

Lupus in Fabula
DOCG Vermentino di Gallura superiore, Vermentino, Tenute Olbios, Olbia, 14°, tappo in cristallo.

Karmis
IGT isola dei Nuraghi, Vernaccia 80%, Vermentino 20%, Cantine Contini, Cabras, 14°.

Mamaioa
DOC Vermentino di Sardegna, vermentino, Cantine Contini, Cabras, 13°, biologico.

Funtana Manna

e. 38

IGT Isola dei Nuraghi, Vermentino in purezza, Tenuta Masone Mannu, Monti, 14°, coltivazione e vinificazione biodinamica.

Perla Rara e. 28

DOC Vermentino di Sardegna, Vermentino, Desia, Ittiri, 14°, non filtrato.

Samas e. 28

IGT Isola dei Nuraghi, Vermentino 80%, Chardonnay 20 %, Adricola Punica, Santadi, 13°, 2019, tappo a vite Stelvin.
Bottiglie piccole Vino Bianco | White Wine small bottles

Cala Reale 375cl e. 12

DOC Vermentino di Sardegna, Vermentino, Tenute Sella&Mosca, Alghero, 13,5°.

Petrizza 375cl e. 14

DOCG Vermentino di Gallura, Vermentino, Tenuta Masone Mannu, Monti, 13,5°.

Pariglia 375cl e. 13

DOC vermentino di Sardegna, Vermentino, Cantine Contini, Cabras, 12,5°.

coperto e. 2,5 per persona | cover charge e. 2,5 per person



(.l‘) MIRAMARE RISTORANTE E PIZZERIA D’AUTORE

miramare

ristorante e pizzeria d aulore

L G HERTD

LA CANTINA.

Vino Rose'/ Rose' wine

Rosato di Sella&Mosca e.22
DOC Alghero Rosato, Blend di vitigni autoctoni e Sandiovese , Tenute Sella&Mosca, Alghero, 12°.

Cavé e. 28

DOP Cannonau di Sardegna Rosato, Cannonau, Tenute Olbios, Olbia, 13°, tappo in cristallo.

Bottiglia piccola Vino Rosé | Kose Wine small bottle

Serra Loiri 375 cl e. 13
IGT Isola dei Nuraghi, Cannonau 50%, Monica 25%, Carignano 20%, Bovale 5%, Cantina Argiolas, Serdiana, 13,5°.

Bollicine Bianche e Rose'/ Sparkling White and Sparkling Rose' Wine

Torbato brut e.22
DOC Alghero, Torbato, Spumante Brut Metodo Charmat, Tenute Sella&Mosca, Alghero, 12°

Oscari e. 30
DOC Alghero, Torbato, Spumante Brut Metodo Classico, Tenute Sella&Mosca, Alghero, 12°

Akenta e. 25

DOC Vermentino di Sardegna, Vermentino, Spumante Extradry Metodo Charmat, Cantina Santa Maria La Palma, Alghero, 12°.

Bellavista Alma Gran Cuvée e. 45
DOCG Franciacorta, Chardonnay 79%, Pinot Nero 20%, Pinot Bianco 1%, Spumante Brut Metodo Classico, Azienda Adricola Bellavista,
Erbusco, 12,5°.

Bellavista Pas Operé e. 80
DOCG Franciacorta, Chardonnay 64%, Pinot Nero 36%, Spumante Extra-Brut Metodo Classico, Azienda Agdricola Bellavista, Erbusco,
12,5°

Revi brut rosé e. 36
DOC Trento, Pinot Nero 80%, Chardonnay 20%, Spumante Rosé Brut Metodo Classico, Revi, Aldeno, 12,5°, millesimato.

Torbato brut rosé e. 22
Torbato, Spumante Rosé Brut Metodo Charmat, Tenute Sella&Mosca, Alghero, 12°

coperto e. 2,5 per persona | cover charge e. 2,5 per person
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Vino Rosso | Red Wine

Dimonios e. 26
DOC Cannonau di Sardegna Riserva, Cannonau, Tenute Sella&Mosca, Alghero, 14°.

Terre Rare e. 26
DOC Carignano del Sulcis, Carignano, Tenute Sella&Mosca, Alghero, 13°.

Mustazzo e. 32
DOC Cannonau di Sardegna, Cannonau in purezza, Tenute Sella&Mosca, Alghero, 15,5°, etichetta Antonio Marras.

Cagnulari e. 26
DOC Cagnulari Alghero, Cagnulari, Cantina Santa Maria La Palma, Alghero, 14°.

Montessu e. 30
IGT Isola dei Nuraghi, Carignano 60%, Syrah 10%, Cabernet Sauvignon 10%, Cabernet Franc 10%, Merlot 10%, Agricola Punica, Santadi,
14,5°,2019.

Nero Ricamo e. 28
IGT Isola dei Nuraghi, Cagnulari, Desia, Ittiri, 14°, 2020, non filtrato.

Cangrande e. 38
IGP Colli del Limbara. Muristellu 70%, Uve rosse autoctone protette 30%, Tenute Olbios, Olbia, 13°, 2019,
18 mesi acciao e 12 mesi rovere.

Marchese di Villamarina e. 55

DOC Alghero Cabernet Riserva, Cabernet Sauvignon in purezza, Tenute Sella&Mosca, Alghero, 14°, 2019.
18 mesi barrique e 12 mesi affinamento in bottiglia.

Bottiglia piccola Vino Rosso | Red Wine small bottle

Dimonios 375cl e. 14

DOC Cannonau di Sardegna Riserva, cannonau, Tenute Sella&Mosca, Alghero, 14°.

coperto e. 2,5 per persona | cover charge e. 2,5 per person
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IL BAR.
Bibite | Soft drink
Acqua naturale San Benedetto o gasata San Martino e. 25
Bibite in lattina 33 cl. e.3
Birra alla spina | Draft Beer
MORETTI, gruppo Heineken
Lt 0,30 e. 3,5
Lt 0,50 e.6
Lt 1 e.12
ICHNUSA NON FILTRATA, gruppo Heineken
Lt 0,30 e. 4
Lt 0,50 e. 6
Lt 1 e.12
Birra artigianale in bottiglia /| Crait Beer
Session IPA, Birrificio Isola, Thiesi, 4,2°, 33 cl in bottiglia e.6

Birra ad alta fermentazione, colore ambrato, aroma di agrumi e frutta tropicale. Corpo leggero, basso tenore alcolico e freschezza del
luppolo che persiste nel finale amaro. Leggera, dissetante, beverina.

Summer ALE, Birrificio Isola, Thiesi, 3,9°, 33 cl in bottiglia e.6

Birra ad alta fermentazione, colore ambrato, aroma di agrumi e frutta tropicale. Corpo leggero, basso tenore alcolico e freschezza del
luppolo che persiste nel finale amaro. Leggera, dissetante, beverina.

Digestivi | Digestifs

Amari, liquori, creme dae.4ae. b
Grappe dae.4ae. 7

Caffetteria | Coffee bar

Caffe e.2

coperto e. 2,5 per persona | cover charge e. 2,5 per person



